|nfOS ZU * Weitere Informationen zu den einzelnen Terminen ~ ~==-
\

‘' sowie die Maglichkeit, sich fiir diese direkt anzumelden,
unseren , finden Sie in unserem Eventkalender unter

Terminen

\
\
: www.foodregio.de/eventkalender
I
I
1

; Hinweis: Zu unseren acht thematischen Arbeitskreisen
1 (nur fir foodRegio Mitglieder) finden zusatzlich regelmaRige

! Arbeitskreissitzungen statt.

, Die Termine hierzu finden Sie in unserem Eventkalender!

)t Kontakt: info@foodregio.de
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foodRegio Termine
2. Halbjahr 2021




-=:foodRegio

2. Halbjahr 2021

Netzwerkveranstaltungen w

Wir mochten Sie hiermit herzlich zu unseren Netzwerkveranstaltungen und Schulungen einladen.
Werfen Sie am besten gleich einen Blick in unser Programm flir das 2. Halbjahr 2021.

Alle foodRegio Netzwerkveranstaltungen und Schulungen sind ein offenes Angebot fur alle
Unternehmen der norddeutschen Ernahrungswirtschaft. Unsere Mitglieder profitieren dabei
natlrlich von gunstigeren Tarifen. Bitte besuchen Sie auch unseren Eventkalender auf

unserer Webseite.

Wir wuirden uns freuen, Sie als Gast bei unseren Terminen begrufRen zu durfen!

lhr foodRegio Team

12.08.2021:
26.08.2021.:

09.09.2021.

15.09.2021:

16.09.2021:

29.09.2021.

12.10.2021:

13.10.2021:

21.10.2021:

21.10.2021:
21.10.2021:
11.11.2021:
12.11.2021:

29.+30.11.2021:

foodRegio Trendtag Teil 3 ,,New Life*
Power-Workshop - ,Verhandeln mit dem LEH*

Schulung Personalmarketing konkret -
Optimieren Sie lhre Karrierewebseite

Workshop ,Innovative Nutzung von Reststoffen und
Nebenprodukten in der Lebensmittelbranche - Teil II¢

Schulung ,,HACCP fiir erfahrene Qualitdtsmanager*

4. foodRegio Lebensmittelhygienetag:
»Optimierte Personalhygiene - Wie verhindere ich den
Produktionsstopp?*

NEWTRITION X.
Innovationsgipfel Personalisierte Ernahrung
im Rahmen der ANUGA in Koln

o0
Schulung Sensorik - ,,Grundlagenschulung fiir Auszubildende* 0000
Schulung ,Unangekiindigte Audits: G ¢
Anforderungen und optimale Vorbereitung* OO00O0O0O0
oNoNeN N J

Marketing Fruhstiick ,,Markenaufbau und -pflege* OO0 e

Mitgliederversammiung : ®

Schulung ,interne Auditoren Grundkurs*
Schulung ,Lieferantenaudits & interne Audits: Erweiterungskurs*

Schulung ,,IFS Food Beauftragter*

Corona-Hinweis: Die angebotenen Veranstaltungen finden bei ausreichender Teilnehmerzahl wie geplant statt. ,/'

Wenn es die aktuelle Situation erfordert, werden die Termine teilweise oder vollstandig online angeboten. y
/7



